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La Locanda del Bosco
A pochi metri dal  bosco e dal Santuario di Pierno, sorge La Locanda del Bosco. Fon-
data nel 1973, questa accogliente locanda è stata rilevata nel 2006 dai coniugi Lucia 
e Michele, che hanno saputo trasformarla in un luogo di autentica convivialità. La 
loro visione ha permesso di ristrutturare la locanda mantenendo il carattere rustico 
che da sempre la contraddistingue, integrandolo con arredi e linee contemporanee, 
creando così un ambiente caldo e accogliente dove il passato incontra il presente.
La Locanda del Bosco non è solo un rsemplice ristorante per chi cerca un angolo di 
pace, ma anche un tempio del gusto. Ogni piatto realizzato segue la tradizione culi-
naria lucana, utilizzando esclusivamente prodotti a km 0, freschi e di alta qualità. 
L'orgoglio della cucina sono le specialità alla brace, dove la carne viene cotta con 
maestria per esaltare i sapori autentici della regione. Il servizio pizzeria, disponibile 
il sabato e la domenica, o!re un'ulteriore occasione per gustare piatti preparati con 
passione e cura.
Un posto d'onore nel menù della locanda è riservato al vino Aglianico del Vulture, 
un vino robusto e ricco di storia, che accompagna perfettamente i piatti della tradi-
zione lucana. 
Ubicata a soli 10 metri dal Santuario di Pierno, la locanda o!re una vista suggestiva 
su questo luogo sacro, permettendo ai visitatori di immergersi in un'atmosfera di 
serenità e bellezza. La facciata del santuario, visibile dalle "nestre della locanda, 
aggiunge un tocco di spiritualità e incanto al soggiorno.
Lucia e Michele vi invitano a scoprire La Locanda del Bosco, un luogo dove la tradi-
zione incontra l'innovazione, e ogni pasto diventa un viaggio nei sapori autentici 
della Lucania.



Antipasti

CARPACCIO DI BRESAOLA E BUFALA
(bresaola - rucola - scaglie)

ANTIPASTO DELLA LOCANDA
(misto - salumi - formaggio - bruschetta - verdure)
 
PROSCIUTTO A TOCCHETTI E SCAMORZA AI FERRI

CACIOCAVALLO E MORTADELLA ALLA BRACE 

SALSICCIA LOCALE, FORMAGGIO E FUNGHI CARDONCELLI

SALSICCIA, UOVA E CRUSCHI

MALTAGLIATI FRITTI
(pettoline - pomodori - rucola)
 

€ 8.00

€ 8.00

 € 7.00

€ 7.00

€ 7.00

€ 7.00

€ 6.00
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PASTA FATTA A MANO AL RAGU’ (no bolognese)

FIOCCHETTI O TAGLIATELLE AI PROFUMI DI BOSCO 
(minimo 2 persone - pasta fatta in casa con porcini e tartufo)

STRASCINATI CON MOLLICA E PEPERONI CRUSCHI

STRASCINATI 
(con funghi cardoncelli, pomodorini e salsiccia fresca)

RAVIOLI DI RICOTTA AL RAGÙ 

RAVIOLI DI RICOTTA AL TARTUFO 
(minimo 2 persone)

RAVIOLI DI BACCALA’ *
(conditi con olio e peperoni cruschi)

AGLIANICO E PISTACCHIO *
(pasta fatta a mano all’Aglianico con speck e pistacchi)

€ 6.00 

* Chiedere disponibilità Coperto: € 1,50 

Primi

€ 7.00

€ 6.00

€ 6.00

€ 8.00

€ 8.50

€ 8.00

€ 7.00
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ARROSTO MISTO ALLA BRACE
(agnello, vitello, maiale)

AGNELLO ALLA BRACE 

FETTINA DI VITELLO ALLA BRACE  

FETTINA DI MAIALE ALLA BRACE

SALSICCIA ALLA BRACE  

STRACCETTI DI VITELLO ALL’ACETO BALSAMICO
(con rucola e scaglie di grana)

COSTATA DI VITELLO

FIORENTINA

TAGLIATA DI MANZO
(con rucola e scaglie di grana)

CONIGLIO RIPIENO AL FORNO 
(chiedere disponibilità)

BACCALÀ CON PEPERONI CRUSCHI 
(chiedere disponibilità - solo periodo invernale)

MAIALE ALLA ZINGARA 
(maiale con peperoni all’aceto)

STRACCETTI “LA LOCANDA”
(vitello con funghi porcini e tartufo)

PETTO DI POLLO ALL’ARANCIA

ENTRECOTE DI VITELLO ALLA BRACE CON FUNGHI PORCINI

€  8.00

Secondi

€ 9.00

€ 8.00

€ 8.00

€ 8.00

€ 8.00

prezzo in base al peso (3€ l’etto)

prezzo in base al peso (3€ l’etto)

€ 12.00

€ 8.00

€ 8.00

€ 8.00

€ 8.00

€ 8.00
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€ 15.00



MARGHERITA (pomodoro - mozzarella) 
MARINARA (pomodoro - origano - aglio)
4 STAGIONI (pom. - mozz. - funghi - carciofi - cotto - olive)
COMPLETA (pom. - moz. - funghi - cotto - salsiccia - peperoni - olive)
FRANCESCANA (pom. - mozz. - funghi - tonno - crudo)
CAPRICCIOSA (pom. - mozz. - funghi - carciofi - peperoni
cotto - olive)
LOCANDA (pom. - mozz. - salsiccia fresca - porcini)
CONTADINA (pom. - mozz. - speak - caciocavallo)
SFIZIONA (pom. - mozz. - cotto - panna - mais)
CIABATTA ( calzone ripieno di  pomodoro e mozzarella )
< crudo - rucola e scaglie di grana dopo cottura >
DIAVOLA (pom. - mozz. - salame piccante)
FUNGHI (pom. - mozz. - funghi)
SALSICCIA (pom. - mozz. - salsiccia)
CRUDO (pom. - mozz. - crudo)
COTTO E FUNGHI (pom. - mozz. - cotto - funghi)
WURSTEL E PATATINE (pom. - mozz. - wurstel - patatine)
NAPOLI (pom - acciughe - olive)
TONNO E CIPOLLA (pom. - mozz. - tonno - cipolla)
MESSICANA (pom. - mozz. - tonno - cipolla - fagioli - piccante)
RUCOLA (pom. - mozz. - rucola)
RUSTICA (pom. - mozz. - pancetta - peperoni)
CALZONE (pom. - mozz. - cotto - funghi)
ORTOLANA (pom. - mozz. - melanzane - zucchine 
spinaci - peperoni)
VIVACE (pom. - mozz. - tonno - crudo - rucola)
MONTANARA (pom. - mozz. - salame - piccante - olive - peperoni)
LUCANA (pom. - mozz. - pancetta - salsiccia - fagioli)
LEGGERA (pom. - mozz. - tonno - zucchine - mais)
DEL BOSCO ( pom. - mozz. - porcini - speak - grana)
SICILIANA (pom. - olive - capperi - acciughe - grana)
PIZZICA (pom. - mozz. - salame piccante - gorgonzola)
CARDONCELLI (pom. - mozz. - cardoncelli - grana)
MEZZA LUNA
(metà pizza con salsiccia / metà calzone cotto e panna)
PINUCCIO (pom. - mozz. - tonno - salsiccia - mais)
BUFALA (pomodoro - mozzarella di bufala)
TRONCHETTI (pomodoro - mozzarella - crudo a tronchetti)
NOCI (pomodoro - mozz. di bufala - rucola - noci)
VALDOSTANA (pomodoro - mozz. di bufala - brasaola rucola - grana)

 

  

Pizze rosse

€ 5.00 
€ 4.00

€ 6.00
€ 6.00

€ 6.00
€ 6.00

€ 6.50
€ 7.00
€ 6.00
€ 7.00
€ 6.00
€ 6.00
€ 6.00
€ 6.00
€ 6.00
€ 6.00
€ 6.00
€ 6.00
€ 6.00
€ 6.00
€ 6.00
€ 6.00
€ 7.00

€ 7.00
€ 7.00
€ 6.00
€ 6.00
€ 6.50
€ 6.00
€ 6.00
€ 7.00
€ 6.00

€ 6.00
€ 6.00 
€ 6.00
€ 7.00
€ 8.00
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SPECK (mozz, stracchino, speck e rucola)
PISTACCHIO (mozzarella, mortadella, pistacchi)
TARTUFATA (mozzarella, salsiccia fresca, porcini e tartufo)
DELLO CHEF (mozz, panna, porcini, speck)
PATATOSA (mozz, patate, pancetta)
FILANTE (mozz, spinaci, grana)
CRUDAIOLA (dopo cottura, crudo, mozz., pom., rucola, sc.grana)
4 FORMAGGI (mozz, gorgonzola, grana, fontina) 
FANTASIA (maionese, pomodori a fette, insalata, poker di funghi)
RAPE (mozz, salsiccia fresca, rape, piccante)
VALENTINA (mozz, speck, pomodorini)
GUSTOSA (mozz, porcini, pomodorini, rucola)
CRUSCHI (mozz, patate, peperoni cruschi)
PARMIGIANA ( mozz. - melanzane impanate e fritte 
gocce di pomodoro e grana grattugiato)
REGINA DELL’INVERNO (mozz. - baccalà - patate
peperoni cruschi)
BOSCAIOLA (mozz. - funghi cardoncelli freschi - caciocavallo
podolico)
RICCIA (mozz. - scarola - alici - olive taggiasche) 

RIPIENA RUSTICA (pom, mozz, pancetta, peperoni)
RIPIENA VERDE (pom, mozz, salsiccia fresca, rape)
RIPIENA ROSSA (pom, mozz, funghi, cotto, wurstel, carciofi)
PIZZA NUTELLA

Pizze bianche

€ 7.00
€ 7.00
€ 8.00
€ 6.00
€ 6.00
€ 6.00
€ 6.50
€ 6.00
€ 6.00
€ 6.00
€ 6.00
€ 6.00
€ 6.50
€ 8.00

€ 9.00

€ 8.00

€ 8.00

Pizze ripiene
€ 8.00
€ 8.00
€ 8.00
€ 7.00
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* FRITTO  MISTO PER DUE

* ALICI IMPANATE

* PATATINE FRITTE

* CROCCHETTE (5 pezzi)

* OLIVE OSCOLANE (8 pezzi)

* MOZZARELLINE IMPANATE (8 pezzi)

* PANZEROTTINI (5 pezzi)

* CHELE DI GRANCHIO (5 pezzi)

* PATATINE DIPPERS

* STRACCETTI DI POLLO

    CROCCHETTE DI BACCALA CON MAIONESE AL CRUSCO

€ 8.00

Fritture

Bruschette
SEMPLICE (pomodoro - olio - origano) 

COMPLETA (pomodoro - mozzarella - crudo) 

MORTAZZA (stracciatella - mortadella - pistacchio)

CACIOSA  (cacio alla brace - cipolla di tropea - caramellata) 

€ 5.00

€ 2.50

€ 3.00

€ 3.00

€ 3.00

€ 3.00

€ 3.50

€ 3.00

€ 4.00

€ 5.00

€ 2.00

€ 3.00

€ 4.00

€ 5.00
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* PRODOTTO SURGELATO



Panini

FOCACCIA AL POMODORO 
(crudo - mozz. - insalata - pom. - maionese)
FOCACCIA BIANCA 
(mortadella - scamorza ai ferri - pom. - stracchino)
FOCACCIA CONTADINA 
(salsiccia secca - uova - cruschi)
FOCACCIA LOCANDA 
(salsiccia fresca - caciocavallo alla brace)
FOCACCIA FESTAIOLA
(capocollo di maiale alla brace - patatine fritte 
ketchup - maionese)
FOCACCIA TARTUFATA 
(uovo fritto - tartufo - scamorza ai ferri)
FOCACCIA RUSTICA 
(prosciutto crudo - caciocavallo alla brace - rucola)
FOCACCIOSA
(pancetta - stracciatella - pomodori secchi)
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€ 7.00

€ 7.00

€ 7.00

€ 7.00

€ 7.00

€ 7.00

€ 7.00

€ 7.00



Vini

Cantine Martino
Carolin
Aglianico Martino Rosso
Rosè Donna Lidia
Vulcanello

Cantina Sociale Barile
Aglianico D.O.C.
Carpe Diem

Cantine del Notaio
L’Atto
Il Rogito Rosè

Cantina di Venosa 

Il Verbo

€ 12.00
€ 12.00
€ 12.00
€ 10.00

€ 12.00
€ 15.00

€ 16.00
€ 20.00

€ 16.00
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Acqua e Bibite

ACQUA DA 1 LITRO

ACQUA DA 0,5 L

COCA COLA 1,5 L

FANTA 1,5 L 

BIBITA IN LATTINA 

BECK’S GRANDE 

BECK’S PICCOLA 

ICHNUSA NON FILTRATA DA 0,50 CL

PERONI GRANDE RISERVA 0,50 CL (chiara o rossa)

LÖWENBRÄU DA 0,33 CL

€ 2.00

€ 1.00

€ 3.50

€ 3.50

€ 2.00

€ 3.50

€ 2.00

€ 3.50

€ 3.50

€ 2.00
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Power by exibarte.com

Coperto € 2.00
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ARACHIDI Fare attenzione anche ai prodotti a base di arachidi, come olio o burro
FRUTTA IN GUSCIO (noci, mandorle, nocciole, pistacchi, ecc.). Le allergie riguardano noci,
nocciole, mandorle ecc. Attenzione a pani alle noci, biscotti, gelati, oli e marzapane
UOVA Le uova rientrano in moltissime preparazioni, vengono usate come
emulsionante o nella preparazione di salse (maionese)
CEREALI CONTENENTI GLUTINE (grano, segale, orzo, avena, farro, kamut)
Le persone che presentano intolleranza al glutine (celiaci) devono evitare
frumento, pasta, grano ecc. Attenzione anche a cibi impanati,
salse emulsionate con farina, pasticcini e torte
LATTE E L ATTICINI Vanno evitati gli alimenti contenenti yoghurt,
panna, latte in polvere, burro, formaggio, salumi
(alcuni salumi contengono latte in polvere).
SESAMO Sono utilizzati come olio o nella preparazione di
grissini e pane; spesso usati nella cucina turca e greca
SOIA E’ presente in diversi alimenti, inclusi i gelati, salse, dessert,
prodotti a base di carne e prodotti vegetariani (hamburger di soia)
PESCE E MOLLUSCHI Vanno evitati tutti gli alimenti, anche i prodotti
derivati come la salsa di ostriche
SENAPE Considerare sia i semi della pianta che i prodotti
derivati (senape, mostarda)
SEDANO Viene utilizzato come insaporitore di cibi e come
ingrediente principale in alcune insalate
ANIDRIDE SOLFOROSA Ampiamente utilizzata per conservare cibi, vini,
bevande, limita lo sviluppo di batteri e lieviti, bloccando le fermentazioni
LUPINI e prodotti a base di lupini Vengono utilizzati come antipasti, già in salamoia.
CROSTACEI e prodotti a base di crostacei Vanno evitati tutti gli alimenti, anche i prodotti
derivati come la salsa di granchio ecc

ALLERGENI PIÙ COMUNI

ALLERGENE NON E' VELENO 
(ma qualcuno ci deve prestare attenzione) 
se so!ri di allergie od intolleranze alimentari 
segnalalo al nostro personale che sapra' 
metterti in condizione di evitare i generi che 
contengono prodotti ai quali sei allergico od 
intollerante. 
sappi comunque che i cibi e le bevande o!erti 
in questo locale sono prodotti in laboratori e 
somministrati in locali dove si utilizzano e si 
servono prodotti contenenti i seguenti allerge-
ni: 

GLUTINE - CROSTACEI - UOVA - PESCE
ARACHIDI - SOIA - LATTE - FRUTTA A 
GUSCIO
SEDANO - SENAPE - SEMI DI SESAMO
ANIDRIDE SOLFOROSA E SOLFITI - LUPINI 
MOLLUSCHI 

e che non è possibile escludere una contami-
nazione crociata specialmente in presenza di 
servizio libero o di bu!et. 

ALLERGEN IS NOT POISON 
(but somebody has to pay attention to it) 
if you su!er from allergies or food intolerances 
report it to our sta! that will put you in a 
position to avoid all food containing products 
to which you are allergic or intolerant. 
anyhow be aware that all food and beverages 
o!ered in this venue are produced in laborato-
ries and dispensed in places where products 
containing the following allergens are served:

GLUTEN - CRUSTACEANS - EGGS - FISH 
PEANUTS SOY - MILK NUTS - CELERY - 
MUSTARD SESAME SEEDS - SULPHUR 
DIOXIDE LUPINES -MOLLUSCS 

and that it is not possible to rule out a cross 
contamination especially in case of self service 
or bu!et. 

Аллерген
НЕ ЯД
Если у вас есть аллергия или пищевая 
непереносимость Сообщите об этом нашим 
сотрудникам, которые поставят вас в 
ИЗБЕГАЙТЕ УСЛОВИЯ ВИДОВ СОДЕРЖАЩИХ 
ПРОДУКТОВ, КОТОРЫЕ ЯВЛЯЮТСЯ 
аллергическими или нетерпимыми 
comunqie знают, что продукты питания и 
напитки, предлагаемые в этом номере 
производятся в лаборатории и вводят в тех 
местах, где с использованием и 
управляющих продуктов, содержащих 
следующие аллергены:

Клейковина - РАКООБРАЗНЫЕ - ЯЙЦА - 
FISH - АРАХИСЫ - СОИ - молоко - Nuts - 
сельдерей - Горчица - кунжут - ангидрит 
диоксид серы и сульфиты - LUPINI - 
моллюски

И НЕ МОЖЕТ ИЗБЕЖАТЬ ЗАГРЯЗНЕНИЯ 
SPECILMENTE крестовому походу ПРИ 
НАЛИЧИИ ОБСЛУЖИВАНИЯ ИЛИ 
БЕСПЛАТНЫЙ BUFFET

ex barte


